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«Los catadores ponen el
liston muy alto en Ribeira
Sacra y eso es bueno»

Entrevista | antonle Palaclos Garcia

{Liuais Diaz | monfors)

Antonio Palacws Garcia, doctor en Biologia, master : Sl
en Yiticultura y Enalagia ¥ respanszhle tecnico para RO FERHAMDET
Espafia ¥ Portungal dz bz firma Laflemand Bio |

dirigid &l pasado fm g2 semane wn curso destinado

al pangl de cata da Ribeira Sacra, Profesor & investigador ds I3 Universidad de La Riojs,
presanto en ells &l pasado afio, a endlogos franceses da Burdeos y Bargorfia, un matodo para
equilbrar &l andlisis sensorial en el que mtervienen catadaores y sofisticadas maguinas.

-tunca. Ha solo no entran en competencia, sino que pueden complementarse. La nariz v
boca electrinicas son tecnolagias muy sofisticadas que permiten venfcar « objetve un
métada da cata. Ofrecen al harnbire [a pasdilidad de definir e@dtandares sensanales, eguilibrar
criterias, unificas escalas. El ser humano tiena una sensibidad enarme, peros no capgacidad da
cuantificar sus sensacionses, La maguina puede ayudar al catades, pero sdla él puede hablar el
mesm lEngugje del consumidor, =Ribeira Sacra incliye en su pane! catadores de
formacide may diversa, £5erla mds effcaz un comibé integrado sdio por endlogos 7 -La
principal funcidn del panel de cata de una denommaccidn de angen e deficr Iz calidad de los
winds, garantizar que quienes los venden ofrezcan al consumidor un producto que le brinds
plecer, Para hacer una criba un comité dsbe estar formado por combnaciones de catadoras,
Los endlogos, entrs D5 que me cuento, uzd no bensmas &l mismo critara qua 8l cansumidar,
por eondicidn profesional, por entrenamianto.., Limitarfamos |3 criba sin otros elsmentos
ExtEMoE qua nos aywdsn & decidir lo qua al cansumidor considara busno, -458 puade haoer
un gran vino cin Iy etiguats de fonanra® o Sreservas ? -5i, a gntos. En un marcads tan
globalizado coma el actual, en el que se comparten variedades p tecnologias en todo el
munda, poder salir de esta tendencia con variedades singulares y dnicas, coma la mencia a el
brancelsa, affece unas oportunidsdes snormes de personsizer (68 winos. Siel consumidor we
eni la eliqueta que el vino tens bares, posds pagar mds, pero @90 o sigrubcs mas
oportunidades, Entrar en la dodrmica de lo que s2 hace en otros sitios tambedn es peloroso. -
Ef tapieo dice gue ef winoe de Bibelra Sacra es «dificii» para el paladar de otras
latitudes. dUsted odimo fo ve ? -4 mi no me lo parece, después del trabajo en combin con gl

=Para nada debe haber complz)o. En tada la Peninsula pecamos de madestia, cusndo habria
Que presumir da o que hatemos, de ser la Unica 2ona condes hay vanedades difersntes y
SE0E de wino con una relacian cehdad-precio ingqistente en otros begeres. Hay que desierrar
Iz ez de que s5i na tenemas eabernel | marat | o Syral , no triunfamos. Somos las mEjar
preparados par &l potencial de vansedsdes, por meétodos de winificacedn ¥ beCcmdiogia. Crag guse
o= wros en el futurg van a favorecemas, ¥ Galicia tiene mucho que decir.

<Existe qguizd una excesiva obsessdn por unificar criterios 2 la hora de definir un wino cama
propo de mencia, Mo creo que la globalizacion sea positiva, que 23 busno unificar o buscar
olbligatonamente Winos manatematcos, limitsr I posible diversidad dentro de una variedad y
wn ofigen. LPar qué una misma varedad no pweds tener diferentes farmas de expresion? Me
refiero a que puede haber winos de mencia mas minerales, mas especiados, y otros mas
afrutzdos o primanos. He wsho tres tipos de mencia muy difersntes en esta cata y absernvo
Gue cuando un wino 52 ale de un estandar tipico se le castiga. -{Aprecht defectos de
elaboracidn sighniffcativos ? -Hemos catado wds excepcianales v otros con defectos que
han sido rechazados por el comité de cata. En los winos rechazados he coserdado problamas
de elzboracitn, desviaciones por alberacionss microbiologicas, fermentaciones no demasiado
Ccuwdadas. Yinos de uvas inmaduras a taninos rudos na he encontrado, si defactos
tecraldgicos. También habria gue profundizar un goco en los problemas por clarificacion
fitraciones, Hay guen prefiers menos tratamientos, pero desde mi punto de vista el
Cconsumidor quiere vinos, translicidos, estabies, en los que no aparezcan sedimentos. Tengo
gue decis que he encontrado un comité de cata con un nivel de exigencia muy alto, ¢ esa es
bssno para la denominacion de origen porque garantiza un producto que wa a llegar 2l
consumidor con una buena elabaraciin



